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RESUMO: Com o objetivo de ampliar os procedimentos usuais para determinacéo da qualidade do cafe, estu-
dou-se a relagdo entre a condutividade elétrica do exsudato de grdos de café e sua qualidade. A metodologia
para avaliacdo da condutividade elétrica foi desenvolvida no Laboratério de Sementes do Departamento de
Agricultura da Escola Superior de Agricultura “Luiz de Queiroz” em Piracicaba-SP; podendo-se recomendar a
utilizagdo de quatro amostras de 50 grdos de café, pesadas, imersas em 75ml de &gua destilada (no interior de
copos de plastico de 180mi de capacidade) colocadas em ambiente a 25°C por 3,5 horas, seguida de agitagédo e
leitura em condutivimetro elétrico, expressando os resultados em uS/g/amostra. Os resultados indicaram que o
ion lixiviado em maior quantidade pelos grdos de café foi o potdssio que se correlacionou diretamerite r’=99% com a
‘condutividade elétrica. A evolugdo da condutividade elétrica segue a marcha de lixiviag8o de ions potassio e a de
absorgéo de dgua pelos grios.
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1.INTRODUGAO

Os atuais procedimentos de avaliagido comercial
da qualidade da bebida do café estdo baseados em
pardmetros empiricos e subjetivos pois dependem de
sensacbes e habilidades pessoais, adquiridas com
muitos anos de experiéncia. Assim, a complementacéo
dos procedimentos em uso com a adocao de métodos
fisicos e quimicos tornaria prescisa a determinacio da
qualidade da bebida do café.

Trabalhos de AMORIM (1978), relacionando as-
pectos bioquimicos e histoquimicos do grdoc de café

verde com a deterioragio da qualidade, muito contribu-
iram para o entendimento de que a perda da
permeabilidade e estrutura das membranas celulares
conduz a deteriorizagdo do café, pois verificou haver
maior lixiviacao de potassio nos graos dos cafés quali-
tativamente inferiores. A deterioracdo das membranas
celulares e a subseqiiente perda do controle da
permeabilidade foi proposta, por HEYDECKER (1972) e
HARRINGTON (1973), como o passo inicial no proces-
so de deterioragdo de sementes.

O teste de condutividade elétrica consta da
imersao de sementes em agua para que, durante o pro-
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cesso de embebicdo, as sementes lixiviem solutos
citoplasmaticos no meio liquido; os solutos, com pro-
priedades eletroliticas, possuem cargas elétricas que
podem ser medidas com condutivimetro. Assim,
SIMON & RAJA HARUM (1972), LOEFFLER (1981),
SIMON & MATHAVAN (1986), LE DEUNFF et al.
(1989), LOEFFLER et al. (1988), KUO (1989) e MAR-
COS FILHO et al. (1990), empregaram esta
metodologia em trabalhos que pesquisaram a integri-
dade de membranas celulares.

A metodologia mais adequada para avaliagdo da
condutividade elétrica do exsudato de grdos de café é o
objetivo deste trabalho.

2. MATERIAL E METODO
2.1. Metodologia para Analise

A presente pesquisa foi conduzida no Laborato-
rio de Sementes do Departamento de Agricultura da
Escola Superior de Agricultura “Luiz de Queiroz”, nos
anos de 1990 e 1991 onde os materiais foram submeti-
dos aos seguintes testes:

2.1.1. Grau de umidade dos graos de café

Avaliado pelo método da estufa a 105°C = 3°C,
durante 24 horas, de acordo com as Regras para Anali-
se de Sementes (BRASIL, 1976).

2.1.2. Condutividade elétrica

Foram utilizadas duas metodologias: uma, de
acordo com o Comité de Vigor da “Association of Official
Seed Analysts (AOSA, 1983)" e outra, de acordo com a
proposta por LOEFFLER et al. (1988).

Segundo AOSA (1983), foram empregadas qua-
tro amostras de 25 graos de cada parcela, escolhidas
sem defeitos, pesadas e imersas em 75 ml de agua
destilada a2 20°C.

A variacdo de metodologia proposta por

LOEFFLER et al. (1988) consistiu em utilizar quatro.

amostras de 50 graos de cada parcela, pesadas (preci-
sdo de 0,1g) e imersas em 75 ml de agua destilada a
25°C.

Apdés periodo de embebigao previamente deter-
minado, procedeu-se a leitura da condutividade elétrica
da solucéo, em aparelho DIGIMED CD-20. Os resulta-
dos obtidos foram expressos em uS/g/ de amostra.

2.1.3. Lixiviacdo de potassio

Apobs a leitura da condutividade elétrica, a solu-
cdo sem os grios era vertida para recipientes de vidro,
dos quais eram removidas aliquotas para determinagéo
da quantidade de potéssio lixiviado. A anélise do potas-
sio foi realizada em fotémetro de chama DIGIMED NK-

2002, sem prévia digestdo; com os dados obtidos, foi
calculada a lixiviacdo de potassio expressa em ppm/g
de amostra.

2.1.4. Determinacdo da qualidade da bebida

Nos laboratérios de classificagdo de qualidade
da UNICAFE (Londrina-PR), da Federacgio Meridional
de Cooperativas Agropecuarias (Campinas-SP), e da
Bolsa de Mercadorias e Futuros (S4o Paulo-SP, foi rea-
lizada a determinagdo da qualidade da bebida denomi-
nada prova de xicara.

“Prova de xicara”

De cada parcela foram tomados 100 gramas de
café verde, que foram torrados por uma pessoa, até que
os graos atingissem cor achocolatada (ponto de estalo,
torracio americana). Apds a torragao, o café foi moido
em moinhos especiais com granulagcido meédia apropria-
da (tamis de 14 fios por cm). A seguir foi preparada a
infusdo colocando-se 10 g de p6 para 100 ml de agua
em ponto de fervura.

Para cada parcela foram preparadas cinco xica-
ras/parcela, que foram avaliadas por degustadores de
elevada competéncia nos diferentes laboratorios de clas-
sificacdo.

2.2. Metodologia para obtengido dos tratamentos

Foi realizada uma série de experimentos visando
estudar a condutividade elétrica de graos de café e os
fatores que podem influencia-la.

Na analise estatistica das diversas etapas deste
trabalho, utilizou-se o Sistema de Analise Estatistica
(SANEST) para microcomputadores (ZONTA et al., 1984).

2.2.1. Determinagdo da composi¢ao quimica da
solugido do exsudato de grao de café

Em cinco lotes de graos de café beneficiado, pro-
venientes de regides e safras diferentes, foi determina-
da a condutividade elétrica conforme recomendacio da
AOSA (1983) descrita no item 2.1.2.

Na solugdo resultante apos a embebicéo dos
graos, foi determinada sua composi¢cao quimica nos la-
borat6rios da Secdo de Radioquimica e Quimica Anali-
tica do Centro de Energia Nuclear na Agricultura - CENA/
USP em Piracicaba - SP.

Os ions analisados e os métodos utilizados fo-
ram os seguintes:

- Potassio (K) e Sédio (Na): Fotometriade Chama.

- Aménia (NH,): Método turbidimétrico com andlise de
injecdo em fluxo continuo.

- Cloro (Cl) e Nitrato (NO,): Método Colorimétrico.

- Magnésio (Mg); Fésforo (P); Célcio (Ca), Manganés

Semina Ci. Agr,v. 16, n. 1, p. 21-27

22



(Mn) e Boro (B): Analise por Plasma Induzido de
Argbnio.

Apos estas determinacdes, foi calculado o coefi-
ciente de determinacdo entre os ions avaliados e a
condutividade elétrica do exsudato.

2.2.2. Relagao entre niumero de graos e volume
de agua na condutividade elétrica do
exsudato de graos de café.

Para estudar as relagdes entre nimero de gréos
volume de agua destilada foram utilizados graos de café
cv. Catuai Amarelo provenientes de Mococa-SP safra
91/92, peneira 16 com grau de umidade de 10,5%. Fo-
ram selecionados graos sem defeitos e com estes obti-
veram as seguintes relacdes niimero de grios: volume
de dgua em ml 25:50; 25:75; 25:100; 50:50; 50:75;

50:100; 75:50; 75:75; 75:100. Apés a contagem do nu-
mero de graos, estes foram pesados em balancga de
precisdo de 0,01g.

Para cada relac@o determinou-se a condutividade
elétrica em uS/cm/g em 5 tempos de embebigéo ou
seja apos 3;6; 12; 18 e 24 horas de embebicdo & 25°C.
Assim cada relagdo niumero de graos: volume de agua
constitui um experimento em blocos casualizados com
5 tratamentos (tempos de embebigio) em quatro repeti-
¢des. Cada experimento foi analisado individualmente,
obtendo-se o coeficiente de variagio em porcentagem,
utilizando o Sistema de Analise Estatistica (SANEST)
para microcomputadores, ZONTA et al. (1984).

2.2.3. Cinética de absorcido de agua, lixiviagao de
potassio e variagdo da condutividade
elétrica do exsudato de gridos de café

Esta pesquisa objetivou conhecer a cinética de
absorgio de agua, lixiviacido de potassio e evolugdo da
condutividade elétrica de graos de café cri imersos em
agua. Paratal, foram separados os graos passados em
peneira 18/64" e retidos na peneira 17/64" sem defei-
tos, de trés lotes diferentes. Um lote de café cv. Mundo
Novo pioveniente de Londrina, safra 90/91, caracteriza-
do como bebida rio; outro lote de café cv. Catuai prove-
niente de Mococa, safra 91/92, despolpado, bebida mole,
e o terceiro lote de café cv. Mundo Novo proveniente de
Piracicaba, safra 91/92, bebida dura.

Foram separadas de cada lote 52 parcelas com
10 gréos perfeitos cada uma, pesadas e imersas em
100 ml de dgua destilada (no interior de copos plasti-
cos), em germinador da marca “Stults” a 25°C. A cada
30 minutos, até se completarem 5 horas de embebicéo,
4 parcelas eram retiradas da camara, e determinada
sua condutividade elétrica. A seguir, os graos eram se-
parados da solugdo, enxugados com papel absorvente
para retirada da agua superficial, pesados em balanga
com preciséo de 0,001 g e postos em estufa a 105°C,

por 24 horas, para determinagéo do grau de umidade.
A solugdo com os eletrélitos era vertida em frascos de
vidro onde, por leitura direta em fotémetro, de chama foi
obtido o teor de potassio lixiviado em ppm. Apos 12, 18
e 24 horas de embebigio este procedimento foi repeti-
do.

A instalacdo deste experimento obedeceu ao
delineamento inteiramente casualizado em esquema
fatorial 3 (lotes) x 13 (periodos de embebigdo) com qua-
tro repetigdes. Foram estatisticamente avaliados os efei-
tos de periodos de embebicdo dentro de lotes, assim
como os de lotes dentro de “periodos de embebicio”.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

3.1. Determinac¢io da composi¢do quimica da
solucéo do exsudato de grdo de café

Na Tabela 1 observou-se que os valores de
condutividade elétrica dos exsudatos de gréos de café
guardaram relacio inversa com a qualidade da bebida
do café, avaliada pela prova de xicara. Assim o lote pro-
veniente de Mococa - SP, safra 91-92, de bebida mole
apresentou o menor valor de condutividade elétrica, en-
guanto que o lote de café proveniente de Londrina - PR,
safra 90-91 de bebida rio apresentou o maior valor de
condutividade elétrica.

A quantidade de ions, lixiviados para a solugéo
esta diretamente relacionada com os valores de
condutividade elétrica medidos.

Entre os ions determinados, o ion potassio, foi o
lixiviado em maior quantidade e apresentou a maior re-
lacdo com a condutividade elétrica, com um coeficiente
de determinacéo de 0,995 ou 99,95%. Foram observa-
das, ainda, expressivas quantidades de ions aménia
(NH,) e cloro (CI) no exsudato.

Na Tabela 1, verificou-se que o aumento da
condutividade elétrica correspondeu a um decrescimo
de qualidade da bebida avaliada pela prova de xicara. O
ion lixiviado em maior quantidade foi o potassio, que € 0
elemento encontrado em maior quantidade na semente
do café conforme observado por MALAVOLTA et al.
(1963), CATANI et al. (1967) e CLIFORD (1975).

3.2. Relagao entre o numero de grdos e o volume
de agua na condutividade elétrica do exsudato
de grdaos de café.

A avaliacdo da condutividade elétrica do exsudato
obtida ap0s varios periodos de embebigio nas diversas
relagdes numero de grios: volume de agua mostrou-se
significativa estatisticamente. Os coeficientes de varia-
¢do (em porcentagem) de cada relacio encontram-se
na Tabela 2, onde a relagio 50 graos : 75 ml de agua
destilada destacou-se como a de menor coeficiente de
variacdo.
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LOEFFLER (1981) trabalhando com sementes de
soja também verificou que arelagdo 50 sementes : 75ml
de agua proporcionou os menores coeficientes de varia-

cio.

apos varios periodos de embebicio, permitiu descrever
o padrdo de absorcao de agua e lixiviacdo de solutos
pelas amostras de trés lotes de café comparados. Nes-

te estudo, mostraram-se significativos os efeitos dos

TABELA 1 - COMPOSICAO QUIMICA DA SOLUGAQ (EXSUDATQO) DE AMOSTRAS DE GRAOS DE CAFE
CRU, E SUA RELAGCAO COM A CONDUTIVIDADE ELETRICA (C.E.) APOS 24 HORAS DE EMBEBICAO
A 20°C (AOSA, 1983)

Caracteristicas

Lotes
e paridmetros r?
e avaliados 1 2 3 4 5 com C.E.
Fonte Mococa-SP Machado-MG Machado-MG Londrina-PR Londrina-PR -
Safra 91 -92 91 -92 90 - 91 90 - 91 90 - 91 -
Bebida Mole Mole Ap. Mole Dura Rio -
C.E.uS/g 111,85 205,10 314,60 346,60 379,00 1.00
K ppm/g 33,06 67,15 107,99 120,83 134,66 0,99
NHz4 ppm/g 3,84 12,66 40,03 40,27 51,63 0,96
Cl ppm/g 6,06 11,83 15,07 21,44 19,68 0,91
Mg ppm/g 1,23 4,26 10,25 10,06 11,34 0,97
P ppm/g 1,05 2,93 5,67 5,94 6,02 0,97
Ca ppm/g 0,91 2,03 2,69 3,43 4,02 0,96
Na ppm/g 0,07 0,18 0,22 0,21 0,19 0,71
Mn ppm/g 0,01 0,03 0,11 0,09 0,14 0,90
NO3 ppm/g 0,14 0,02 0,14 1,02 0,05 0,15
B ppm/g 0,01 0,01 0,02 0,03 0,05 0,71

TABELA 2 — VALORES DE F, COEFICIENTE DE VARIACAO (EM %) E VALORES DA CONDUTIVIDADE
ELETRICA DO EXSUDATO DE GRAOS DE CAFE APOS EMBEBICAO EM DIFERENTES RELAGOES
NUMERC DE GRAOS: VOLUME DE AGUA

Relacoes Valores médios de condutividade elétrica uS/cm/g

Ndmero de Graos: Valor Coeficiente

Volume dgua (mi) de F** de variagdo 3 horas 6 horas 12 horas 18 horas 24 horas
25/50 149,32%** 7.25 113,00A 158,75B 249,75C 300,50D 376,00E
25/75 178,51%*% 6,87 76,25A 109,258 177,25C 216,75D 272,75E
25/100 50,00%* 13.17 50,25A 73,50A 118,008 146,508 183,00C
50/50 332,69** 4,78 108,75A 154,258 240,50C 296,25D 355,00E
50/75 " 1128,56** 2,73 66,50A 85,508 147,00C 184,25D 230,75E
50/100 29,55"* 17,04 49,75A 72,55AB 113,75BC 139,50CD 179,50D
75/50 123,54** 7.74 105,75A 148,758 217,50C 260,75D 338,75E
75/75 179, 11%=* 6,63 66,2bA 93,50B 143,00C 175,256D 215,75E
75/100 102,62** 8,95 51,75A 74,758 115,256C 142,75D 179,25E

#* Significativo ao nivel de 1% pelo Teste de Tukey
Valores médios seguidos por letras distintas, nas linhas, diferem significativamente ao nivel de 5% pelo Teste de Tukey

3.3. Cinética de absorc¢do de agua, lixiviagdo de
potassio e variagcdo da condutividade elétrica
do exsudato do grdos de café

A avaliacdo da condutividade elétrica do exsudato,
da lixiviagao de potassio e do grau de umidade, obtida

fatores Lotes, Pericdos de Embebicéo, e as interagfes
destes.
As variacOes observadas entre os lotes mantive-
ram-se independentes do parametro avaliado. Assim,
os lotes de café diferiram entre si e na mesma ordem
para os valores de condutividade elétrica do exsudato
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(Tabela 3); lixiviacao de potassio (Tabela 4) e grau de
umidade ap6s embebicao (Tabela 5).

As variagdes observadas entre os lotes sugerem
a existéncia de alguma relacio enire caracteristicas
peculiares de cada lote e a absorcao de dgua e lixiviagio
de solutos pelos gridos de café.

Foram também observadas diferencgas significa-
tivas entre os trés lotes para a condutividade elétrica do

TABELA 3 - VALORES DE CONDUTIVIDADE ELETRICA, EM US/G, DO EXSUDATO DE

exsudato (Tabela 3), lixiviagdo de potassio (Tabela 4) e
grau de umidade (Tabela 5) apés os 13 periodos de
embebicio testados.

Pode-se observar, nas Tabelas 3, 4 e 5 a evolu-
¢ao dos parametros analisados indicando que ocorre
elevacio na lixiviagao de eletrdlitos & medida em que os
graos de café absorvem agua.

GRAOS DE CAFE RESULTANTES DE AMOSTRAS DE TRES LOTES DE CAFE
SUBMETIDOS A 13 PERIODOS DE EMBEBICAQ

Perfodo de Lotes
Embebicao Londrina Piracicaba Mococa
{Horas) Beb. Rio (inferior) Beb. Dura (média) Beb. Mole (superior)
0,5 25,66 A 20,66 A 13,57 A
1,0 40,55 A 2941 A 14,13 A
1.5 55,79 A 37,18 AB 16,12 B
2,0 77,32 A 45,45 B 21,31 B
2.5 111,13 A 48,38 B 30,78 B
3.0 118,67 A 51,19B 26,11 B
35 127,76 A 56,74 B 2854 C
4,0 123,41 A 73,60 B 25,76 C
4.5 160,03 A 73,86 B 3284 C
5,0 163,13 A 75,83 B 41,28 C
12,0 306,75 A 128,86 B 64,33 C
18,0 345,50 A 178,10 B 120,70 C
24,0 366,86 A 243,56 B 144,96 C
X 155,58 A 81,76 B 44,65 C

Médias seguidas por letras distintas, nas linhas, diferem significativamente ao nivel de 5% pelo Teste de

Tukey.

TABELA 4 - VALORES DE LIXIVIACAO DE POTASSIO EM PPM/G, DO EXSUDATO DE

GRAOS DE CAFE RESULTANTES DE AMOSTRAS DE TRES LOTES DE CAFE
SUBMETIDGS A 13 PERIODOS DE EMBEBICAO

Perfodo de Lotes
Embebicao Londrina Piracicaba Mococa
(Horas) Beb. Rio (inferior) Beb. Dura (média) Beb. Mole {superior)
0,5 10,62 A 8,27 A 451 A
1,0 17,26 A 10,42 AB 5,27 B
1.5 21,88 A 12,67 B 6,50 B
2,0 28,03 A 15,17 B 8,10 B
2,5 37,45 A 16,84 B 11,61 B
3.0 38,91 A 17,82 B 9,79 C
3.5 41,13 A 19,69 B 9,96 C
4,0 38,79 A 2442 B 9,08 C
4,5 50,42 A 24,42 B 11,78 C
5,0 49,71 A 23,53 B 15,28 C
12,0 92,66 A 38,64 8B 21,38 C
18,0 102,62 A 54,97 B 35,02C
24,0 109,74 A 72,07 B 41,78 C
X 49,17 A 26,06 B 14,62 C

Médias seguidas por letras distintas, nas linhas, diferem significativamente ao nivel de 5% pelo Teste de

Tukey.
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TABELA 5 - VALORES DE GRAU DE UMIDADE EM PERCENTAGEM, DE GRAOS DE CAFE
APOS EMBEBICAO, RESULTANTES DE AMOSTRAS DE TRES LOTES SUBMETIDOS
A 13 PERIODOS DE EMBEBICAO

Perfodo de

Lotes
Embebicao Londrina Piracicaba Mococa
{Horas) Beb. Rio (inferior) Beb. Dura (média) Beb. Mole {superior)
0,5 24,84 A 24,31 A 22,57 A
1.0 30,05 A 28,26 AB 2544 B
1.5 34,69 A 32,21 AB 2949 B
2,0 3991 A 36,82 B 32,72 B
25 47,26 A 38,78 B 38,40 B
3,0 47,72 A 41,23 B 39,10B
3.5 48,79 A 43,79 B 39,62C
4,0 , 48,52 A 45,40 A 40,61 C *
4,5 51,78 A 45,40 B 42,70 B
5,0 45,65 A 43,55 B 44,42 B
12,0 58,87 A 52,95 B 51,07 B
18,0 59,76 A 55,35 B 54,76 B
24,0 59,53 A 56,89 AB 56,06 B
X 46,23 A 42,04 B 39,53C

Médias seguidas por letras diferentes, nas linhas, diferem entre si (P < 0,05) pelo Teste de Tukey.

A partir de trés horas e trinta minutos de
embebig&o os trés lotes alcancaram niveis distintos de
condutividade elétrica, lixiviagéo de potassio e teorde
agua nos graos, observados respectivamente nas Tabe-
las 3, 4 e 5, podendo ser diferenciados entre si.

A analise de regressao linear relacionando os
valores de condutividade elétrica (C.E.) e lixiviagio de
potéassio (K) foram significativos, com coeficiente de
determinacéo (r?) de 99,61%. A equacédo que expressa
esta relacdo é a seguinte: C.E. =- 8,46 + 3,42 K.

Os resultados obtidos demonstraram gque o pro-
cesso de embebicio de graos de café é extremamente
rapido quando comparado pela literatura com o de ou-
tras sementes tais como trigo; soja; feijdo; ervilha; colza;
milho. Isto provavelmente esteja associado ao fato de
os graos de café apresentarem como tegumento ape-
nas uma pelicula prateada que ndo oferece resisténcia,
nem regula a entrada de agua, como ocorre nas semen-
tes com tegumento bem diferenciado, conforme traba-
lhos de SIMON & RAJA HARUM (1972); SIMON &
MATHAVAN (1986), LE DEUNFF et al. (1989) e KUO
(1989).

Assim, decorridas 3,5 horas ou 210 minutos os
grdos de café apresentavam graus de umidade de
48,79%; 43,79% e 39,62% em cada um dos trés lotes
estudados. A medida que a agua penetrava nos graos,
aumentando seu grau de umidade, aumentava a libera-
¢do de ions potassio e aumentava também a
condutividade elétrica. Decorridos 210 minutos, foi pos-
sivel distinguir clara e estatisticamente os trés lotes uti-
lizados. O efeito da temperatura ndo foi estudado neste

trabalho por ser plenamente previsivel que, ao aumentar
a temperatura, ocorre um aumento da condutividade elé-
trica devido a maior mobilidade dos ions, como descrito
nos trabalhos de LOEFFLER et al. (1988). Consideran-
do que na maioria das regides brasileiras produtoras de
café e na maior parte do ano, incluindo o local onde foi
realizado este trabalho, a temperatura média do ambi-
ente de laboratdrio € de 25°C, optou-se por esta tempe-
ratura para a realizacdo dos testes.

4. CONCLUSAO

A analise dos dados e a interpretacdo dos resulta-
dos permitiram concluir que:

a) a metodologia mais adequada para a avaliagido da
condutividade elétrica consiste na utilizagio de
quatre amostras de 50 graos de café, sem esco-
lha, pesados (precisdo de 0,1 g), imersas em 75
ml de agua destilada (no interior de copos de plas-
ticos de 180 ml de capacidade) e colocadas em
ambiente a 25°C por 3,5 horas, seguida de agita-
céo e leitura em condutivimetro elétrico, expres-
sando os resultados em uS/g de amostra;

b) a lixiviagcdo de ions, principalmente potassio, e a
condutividade elétrica estdo relacionadas direta-
mente com a absorcdo de agua pelos grios de
café.
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ABSTRACT: This paper aims to complement usual methods for coffee quality determination. The relation between
electrical conductivity of coffee grains and its quality was studied. The methodology for evaluation of electrical
conductivity was developed at the Seed Laboratory of the Escola Superior de Agricultura “Luiz de Queiroz”
(ESALQ-USF, Piracicaba-SP). Was recommended the use of 4 samples of 50 grains of coffee, weighed and
immersed on 75ml of destilled water (in 180ml plastic glasses). Temperature was kept on 25°C for 3.5 hours,
followed by shaking. The determination in electrical conductivimeter was expressed in uS/g/sample. The resuits
showed that potassium was the most leached jon by coffee grains. The evolution of electrical conductivity folfows

the water absorption and potassium leaching.
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