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RESUMO: Fara estudar a influéncia do gendtipo sobre a condulividade elélrica dos exsudalos de grios de
cafe fol realizado este expedmento no Departameanto de Agricultura da Escola Superior de Agriculiura Luiz
de Queiroz com malenais provenientes do Sefor de Genélica do insiiivto Agrondmico am Campings.
Forarn testados onze cuffivares, gue aprescntaram uma relacdo inversa entre condutividade eléirica g
qualidade de bebida. Os cullivares apresentaram a seguinte ordeam crescente de qualidade: Icalu Vermeaelho,
Acaig, Caturra Vermelfio, loafu Amarelo, Novo Mundo, Catuad Vermetho, Caluai Amaraelo, Bourbon Verrmelho,
Caturra Amarelo. Bourborn Armarelo o Arabica,
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1 INTRODUGAO

A melhoria dos cuidados no preparo do cafe
tornou-se um fator de extrema importancia para os
produtores devido a maior facilidade de
comercializacas & &ao0% mailores retornos
econdmicos advindos de um café de boa gualidade.
Todos os atributos do café, incluindo o aroma e
sabor s80 influgnciados pelo armbiente & pela
tecnologia de preparo e seus limiles sao
determinados pelo gendtipo. Entretanto poucos sao
os trabalhos que avaliaram a contribuicao do
gendtipo sobre a qualidade do cafe com excecio
recenie dos trabalhos de Roche (19885 e Petracco
(2000). A bebida obtida de cafes da especie Coffes
arabica L. destaca-se por apresentar caracteristicas
organoclepticas desejaveis, enquanto gque aquelas
obtidas da especie Coffea cangphora apresenia
poucas caractaristicas organolepticas dessjaveis,
prestando-se mais para obtencio de blends ou
misturas (Carvalho, 1993). Mo Brasil, as variedades
Mundo Movo e Catuai perfazem quase a totalidade
da area cultivada com café da especie Coffea
arabica. Avariedade |catu produiiva e resistente a
ferrugem, proveniente de cruzamento entre Coffea
canephora ov. Robusta com Coffea arabica v,

Bourbon Wermelho seguido de dois retrocruzamentos
para Coffea grabica cv. Mundo Novo tem grande
potencial para expansao de area de cultivo segundo
Fazuoli et al, (1977 ); Fazuoli {(1291); Carvalho (1982}
e Carvalho {1933).

Uma das dificuldades de avaliagao da gualidade
da bebida do café em trabalhos de melhoramento
genético esta na grande quantidade de gendtipos
ou materiais a serem testados, a dificuldade de
padronizacio das amosiras e acs atuais matados
de determinacio da qualidade bassado na prova de
xicara que exige grande experiéncia e habilidade
dos provadores, Prete (1592) desenvolveu ummetodo
auxiliar para determinagac da qualidade do cafe
baseado na perda de permeabilidade das mambranas
e aumento da condutivida elétrica a medida que o
café deteriora. Este método utilizando a determinagac
da condutividade eiétrica do exsudato foi descrilo
por Prete & Abrahaco (1995). Devido a faciidade de
realizacao deste teste, esta pode tornar-se uma
ferramenta de uso promissor no melhoramento
genatico de plantas visando melhores qualidades
organclépticas.

Este trabalho tem como objelive verificar o efeito
do gendtipo sobre a condutividade elétrica dos
exsudatos dos grios e a gualidade da hehida de café,
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2 MATERIAL E METODOS

Chtiveram-se junto a Secao de Gendlica do
Instituto Agrondmico em Campinas (JAC) sementes
de cafe que faziam parie de um ensaioc de
compelicdo no gqual constava os seguintes
cullivares: Bourbon Amarelo, Bourbon Vermelho,
lcatu Amarelo, loatu Vermelho, Catuai Amarelo,
Catuai Vermelha, Caturra Amarels, Caturra
Vermelho, Mundo Movo, Acaia e Arabica. De cada
cultivar foram obtidos 200 gramas de sementes
despolpadas gue foram levadas para o laboratdrio
de sementes do Departamenio de Agriculiura da
Escola Superior de Agricultura Luiz de Queiroz —
Piracicaba/SF. As amostras loram colocadas em
ambiente do laboratario para uniformizar & umidade
durante trés semanas, quando foram descascadas,
escolhidas, separadas 4 repeticbes de 25 graos sem
defeitos cada, pesadasz e imersas em 75 ml de
agua deslilada a 20°C (AOS5A, 1983). Apds 3.5 horas
de embebicdo procedeu-se a leitura da
condutividade eleétrica em condutivimetro
DIGIMED-CD-20 & expresso o resultado em mS. o
g, conforme Prete & Abrahfio (1995). A prova de
xicara de cada cultivar foi realizada pela Federacao
Meridional de Cooperativas Agropecuarias
(FEMECAP) em Campinas - SP. Para esta prova,
de cada amostra foram tomados 100 gramas de café
beneficiado, que foram lomadaos, até 0z graos atingirem
cor achocolatada (ponto de estalo, tomacac amernicana),
Apds a torracéo o café foi moido em moinhos
especiais com granulacao madia apropriada (Lamis
de 14 figs por om). A seguir foi preparada a infusao
colocando-se 10 g de pd para 100 ml de agua em
ponto de fervura, Para cada cultivar foram
preparadas cinco xicaras, que foram provadas por
degustadores gue classificaram a bebida de acordo
com as seguintes caracteristicas organoléplicas:
esfritaménte mole, bebida de sabor muito suave &
adocicado, mole, bebida de sabor suave, porém com
leve adstring&ncia; dura, bebida de sabor adstringente,
gosto aspero, riada, bebida com leve sabor de
izdofomio ou acido fénico; rio, bebida com sabor forte
e desagradavel lembrando iodofdnmio ou acido fénico.
As peculiarndades de sabor como: amango, acido,
fraco e para melhor, de usc comum entre os
provadores, tambem foram anctadas.

A instalagao deste experimento cbedeceu
delineamento inteiramente casualizado com 11
tratamentos (cultivares) e quatro repeticbes.

3 RESULTADOS E DISCUSSAO

A analise de variancia indicou a existéncia de

diferengas significativas enire os cultivares de café
arabica conforme Takela 1.

s resuliados da determinacio da qualidade da
bebida nao foram submetidos 2 andlise estatistics
por nao lerem side encontradas diferencas entre
s cullivares, Todos os cullivares apresentaram bebida
caracterizada como dura, Algumas caracteristicas
peculiares da bebida foram observadas, as quais
estac entre parénteses na Tabela 1.

Ce acordo com os resultados obtidos por Prete
& Abrahdo (1983), existe uma relacaoc inversa entre
condutividade elétrica do exsudaio de graos de café
@ a gqualidade da bebida determinada pela prova de
®icara.

Observa-se gus os valores de condulividade
elétrica dos exsudatos dos cultivares Mundo Mowo
e Catuai, nao diferiram entre si. A semelthanca entre
esles cullivares podem ser atribuidas a sua origem
genélica comum, Destacaram-se os cultivares
Bourbon Amarelo & Arabica como os de menores
valores de condutividade elétrica do exsudato &
qualidade de bebida pouco melhor que os demais.
Ja o cultivar lcatu Vermelho apressntouw o rmaior valor
de condutividade elétrica e bebida de inferior
qualidade. Entretanto o cultivar lcatd Amarelo nao
apresentou diferengas significativas dos cultivares
Catuai 2 Mundo Novo, amplaments cultivados no
Brasil e com boas caracleristicas organolepiicas
concordando com Fazuol el al. (19877), Fazuoli
{1291} e Petracco (2000).

Os resultados obtides, conforme Tabela 1,
demonstram hawver diferencas entre os gendlipos
estudados quanto a condutividade eletrica,
entretanto as caracieristicas organolepticas foram
iguais. Uma vez que os maleriais utilizados provem
de um mesmo ambiente, &M a mesma idade,
masmo histdrico, colhidos na mesma época €
sofreram o mesmo prepare (despolpamento), a
diferenga existente entre eles pode ser atribuida &
distintas composicfies quimicas e diferentes
velocidades de deterioracio. Os cultivares Catuai e
Mundo Movo nao diferiram em qualidzde de bebida
e a proximidade dos valores de —ondutividade
eletrica, permite-nos afirmar que estes cultivares,
nao diferem quanto 8 condutividade eletrica e a
fualidade da bebida.

4 CONCLUSOES

Ors resultados obtidos no presente trabalho
demonstram haver diferengas entre 0s cultivares
estudados quanto a condutividade elétrica, com
destagque para os cultivares Bourbom Amarelo e
Arabica.
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Tabela 1 — Valores de condutividade elétrica e qualidade de bebida de amostras de diferentes cullivares

de café arabica,

Cultivares Condutividade Elétrica EBebida
uS.om g’

lcatiu Vermelho 114 48 D Duro fAmarQD}T
Acaia 8567 C Dura {Fraco)
Caturra Vermelho 8553 C Duro (Acido)
lcatlu Amarelo 80,82 BC Duro

PAurcder Moo 76,82 BC Dura

Catuai Varmaelho 7282 BC Curo

Catuai Amarelo 7231 BC Duro

Bourbon Yermelho 68,50 AB Dwurc

Caturra Amarelo 6591 AB Duro

Baurban Amarelo 25,79 A Duro {pf melhor)
Arabica 53,80 A Duro {pd melhor)

Walor de "FT 25,10
‘Cosficiente de Vanacao (%) 877 )
DS 5% 16,23

Mixlizs seguidas por letras distintas dicrem enlie si ao nivel de 5% de significdncia pelo Teste de Tukey.
P =001
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ABSTRACT. In order to study the influence of genotype on coffee elactrical conduciivily, an experiment
was conducted al Ezcola Superfor de Agriculiura Luiz de Queiror Agricultural Departiment with materials
frorn Agronamic nstitut of Campinas. Eleven cullivars were fested. An inverse relation between electrical
conductivity and beverage quality was found. Cultivars were ranked in a increasing order of qualily: lcatu
Vermeltho Acaia, Caturrg Vermetho, featu Amarslo, Novo Mundo, Catuai Vermelho, Catuai Amarelo, Bourbom
Vermelho, Caturra Amarelo, Bourbon Amarelo ¢ Arabica.

KEY WORDS: Coffes {Coffea arabia L.) electric conductivity, genotype, beverage quality, cultivar.
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