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Resumo

O presente trabalho teve como objetivo avaliar o comportamento fenolégico e produtivo da uva ‘Malvasia
Bianca’ destinada a elaboracao de vinhos brancos aroméaticos no norte do@aguerimento foi

realizado em um vinhedo localizado em Maringa, PR, conduzido em latada em espagcamento de 4,0x 1,5 m
enxertada sobre o IAC 766 Campinas. Foram utilizadas 20 plantas previamente marcadas durante 2 safras
consecutivas (2004/2005 e 2005/2006). A fenologia das videiras foi avaliada quanto a duragédo em dias de
suas principais fases. As caracteristicas quimicas do mosto das bagas foram avaliadas por meio de
andlise semanal do pH, teor de solidos soluveis totais (SST), acidez titulBvelrédacdo SST/A a

partir do inicio da maturagéo até 7 dias ap0s a colheita. As caracteristicas da producao foram avaliadas
guanto ao diametro médio e massa média das bagas, nimero médio de cachos por planta, massa média
dos cachos e estimativas da producao por planta e produtividade. A duracéo do ciclo (poda a colheita)
naregido foi em média 127 dias. Por ocasido da colheita, as médias do pH, tepAfee3&8acdo SST/

AT do mosto das bagas foram de 3,6; 21,2 °Brix; 0,6% de acido tartarico e 36,0, respectivamente. As
bagas apresentaram em média 15,5 mm e 2,2g. Observou-se em média 62 cachos por planta, com massa de
0,3 kg; producéo de 20,0 kg/planta e produtividade de 33,3 t/ha. Pelos resultados obtidos, verifica-se que

a uva ‘Malvasia Bianca’ apresenta um promissor potencial de cultivo para a elaboracéo de vinhos
brancos arométicos no norte do Parana.

Palavras-chave Fenologia, vinho, viticultura

Abstract

The objective of this study was to assess the phenotypic/phenology and production performance of
‘Malvasiva Bianca’ grape used to make white wine at North of Parana State. The experiment was done in
one vineyard located in Maringa, PR, conducted pergola system accounting with an space of 4.0 X 1.5m
enxert about IAC 766 Campinasv@nty plants were used previously identified and market during two
consecutive harvest seasons (2004/2005 and 2005/Z0@6phenotipic performance of grape vives

was assessed considering duration of time in days of their principal phases. The chemical characteristics
of the berries were assessed performing weekly analysis of pH measureroeitSolutable Solid

(TSS), titratable Acidity (&) and relationship TSSAT, starting at the biggining of the maturing process
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until seven days after harvesting. The production characteristics were assessed considering the average
diameter and average mass weight of the batmnber on average of clusters per plant, average mass
weight of the cluster and estimates of production and productivity on each plant. The duration of
productions cicle (cutting to harvest) in this region was on average 127 days. Due the harvest period,
the pHS average, SSAT levels and the relationship SST/Af the berries ranged were 3.6 ; 21.2 °Brix;

0.6% of Tartaric Acid and 36.0 respectivelyhe berry presented on average 15.5 mm and 2.2g. It was
observed on average 62 clusters per plant, with mass weight of 0.3 Kg; production of 20.0 Kg per plant
and productivity of 33.3 t/ha. The results showed that the ‘Malvasia Bianca’ grape presents a great
potential to be cultivated for further make aromatic white wine at North of Parana State.

Key words: Phenologywine, viticulture

Introducéo Desta forma, o cultivo de videiras destinadas a
nificacdo é uma alternativa para a verticalizacao
producdo de uvas na regido norte do Parana,

distintas: Norte, nas cidades préoximas de Maringa ficand s b q duca
com alta tecnificacdo, predominando uvas finas aiévera icando o atual sistema baseado na pro ugap
dg uvas de mesa. Entre as uvas brancas mais

mesa; Centro-Leste, proximo a cidade de Curitiba’e i oo .
o Sul proximo a divisa com Santa Catarina Ono%ntlvadas no pais para vinificacdo e objeto de estudo

predominam uvas comuns de mesa como tambéﬁs’[e trzbe.llhocl), :estaza-se a~ Mialvasgl Blan(?::\ p?jr
para processamento em areas pouco tecnificadds> PO utividade e adaptagao as varias regioes do

em muitos aspectos decadentes por causa ngnQO, originando vinhos brancos aromatlc?s de
infestacio macica dos parreirais Corﬁ;ualldade. Entretanto, para a determinacédo da

Eurhizococcus brasiliensis, pérola-da-terra, que angtagaod de novasl yar|e~da<?|es dhe \{:jdelras dem
vem reduzindo a produtividade como tambérf910€s onde o seu cultivo nao € conhecido, um dos

aniquilando os parreiraiSOUSA 1996). mais importantes as,pe'ctos a ser con'5|derado .e 0
estudo das caracteristicas do potencial produtivo

Na regido norte do Parana, caracterizada pglessas plantasiMENEZ & RUIZ, 1995).

clima subtropical, predominam as pequenas _

propriedades com uso de mao-de-obra familiar ConS|'de.rando esses aspectos, este trab{illho teve
freqientemente complementada através de contrat3"® ijetlvo.avgllar 0 com.port.amento. fer\(?loglco €
de parceria, remunerados com parte da produg%r(?du“vo daV|de|r?‘MaIv§S|a Bla.nca\'/i(ls V|n|,fe.zra
(MELLO, 2004). Tadicionalmente s&o produzidasl") .piara elaboracéo de: vinhos finos aromaticos na
uvas finas de mesa como ‘Italia’, ‘Rubiffs vinifera regido norte do Parana.

L.) para consumo como fruta fresca em duas safras

anuais e também um pouco de uvas comuns CQMkterial e Métodos

predominancia da uva Niagara Rosadéti$
labrusca x \fis vinifera L.). O trabalho foi conduzido em um vinhedo comercial

a0 d g I de uva ‘Malvasia Bianca’\{itis vinifera L.)
Entretanto, por ocasiao do aumento do vo urrbeertencente a iicola Intervin®, localizado no

da produgdo emfalgumas safras, tem sido Observqﬂﬂnicipio de Maringd, PR. Os indicadores climéaticos
excesso de o ertg do p”’d““j no mercaqﬂédios daregido sdo 1.600 mm de precipitagdo anual,
acarretando uma baixa remuneracéo da cultura. Ft’&[nperatura 20 7°C e 73% de umidade relativa
esta razdo, observa-se recentemente na regido Ol cterizado assim como regido subtropical onde a

hicho de exploragdo para o cultivo de uvas, COmot(gmperatura média dos meses mais frios (junho/julho)

processamento tanto para elaboracéo de sucos CQM%a-se em torno de 16 7°BQRROZINQ, 2004)
para producgdo de vinhos, agregando assim valor ao ’

produto, gerando empregos no campo e também no A duracéo dos diferentes estagios fenologicos
setor industrial e comercial. bem como as caracteristicas produtivas da videira

A viticultura no Parana é dividida em trés regif)e\éI
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‘Malvasia Bianca’' foram estudadas durante duas Foi caracterizada entdo a duracao em dias de cada
safras consecutivas (2004/2005 e 2005/2006). Foraim dos seguintes subperiodos: poda a gema-algodao;
utilizadas 20 plantas uniformes previamente marcadasda a brotacdo; poda ao aparecimento da
(Rizzon e Miele, 2004), conduzidas em latada emflorescéncia; poda ao florescimento; poda ao inicio
espacamento de 4,0 x 1,5 m, e enxertadas em juth® maturacdo das bagas e; poda a colheita
de 2001 sobre o porta-enxerto IAC 766 CampinagBOLIANI, 1994; GUERREIRQ 1997). A partir

Para a realizacdo da poda de frutifica(;aéj,eSteS dados foram construiqos diggramas,
esperou-se pelo inicio do inchamento das gem%?gresentando em escf':llg, a duraggo gm dias de gada
ocorrido no inicio do més de setembro, e em seguida., & das fases fenologlcaf da videira ’Malv’aS|a
foi aplicado o regulador cianamida hidrogenada I%‘lanca’, bem como a durag&o de cada subperiodo.

2,5% para a quebra da dorméncia das gemas daAs caracteristicas quimicas das bagas, como, pH,
videira, com o objetivo de se obter brotacao uniformieor de solidos solUveis totais (SST), expresso em
das mesmas. A poda de producgdo foi realizadBrix, acidez titulavel (&), expressa em % de acido
deixando-se 4 ou 5 gemas por esporao. tartarico e indice de maturacao (SSTyAforam

Para a avaliagdo do comportamento fenol()gicaoval'ad;’}S semanalmeni[e a. partlr, do 'mC'_O da
das videiras, foram etiquetados 2 ramos de cafjigturacao dos cachos até 7 dias apos a colheita, por

planta marcada. Foi avaliada nestes ramos, por mg}gio da coleta de 300 bagas aleatérias, subdivididas
de observacdes visuais, a duracio em dias 10 sub-amostras de 30 bagas por métodos fisico-

seguintes estadios a partir da poda de frutifica(;é\%lf'm'coS (NSTITU_TO ADOLFO LUTZ_' 1985). As
&postras foram trituradas para a retirada do mosto,
gue em seguida foi filtrado com algodao para se

- determinar o teor de SST em refratometro digital de
a) Gema-algod@ajuando 50% das gemas atingirany s ncada com compensacdo automéatica de

0 segundo estadio de desenvolvimento da Videi'i%mperatura (Kriiss Optronic, modelo DR 301-95,
ou seja, quando as escamas se romperam@manha). A determinacéo da £oi realizada por
apareceu a plumagem. titulacdo do mosto com solucdo padronizada de
b) Brotacdo quando 50% das gemas atingiram &§/laOH 0,1N em titulador potenciométrico digital
quarto estadio, ou seja, a saida das folhas.  (Schott Gerate, Modelorifoline Easy Alemanha),
com ponto final de titulag&o ajustado para pH= 8,2.

segundo a seguinte classificacdo baseada
Baggiolini (1952) e Baillod e Baggiolini (1993):

c) Aparecimento da inflorescéncguando 50% dos
ramos apresentaram inflorescéncia, onde os A partir destes dados, obteve-se, atraves de
cachos eram visiveis, embora rudimentares. analise de regresséo o comportamento das variaveis

. analisadas (pH, SSAT e SST/A das bagas) em
d) Florescimento quando 50% das flores se '
) : : . funcdo do tempoBOLIANI, 1994; ROBERO et
encontraram abertas (florescimento propriament o
. . al., 2002a,b) nas duas safras de avaliagao.
dito com flores visiveis).

- N Por ocasido da colheita foi determinado o numero
e) Inicio da maturacdo das baggsando 50% das _, . .
. , médio de cachos por planta. Para se determinar as
bagas mudaram de coloracéo, isto é, as bagcas . L
N . aracteristicas fisicas dos frutos, foram coletados 5
com coloracéo verde amarelecido e 0 momento :
L . cachos por parcela avaliando-se a sua massa (kg).
gue estas iniciaram o amolecimento. ~ , L
Em funcéo do nimero medio de cachos por planta,
f) Colheita momento em que 100% das bagaga massa média dos cachos e do nimero de plantas
apresentaram coloragdo verde amarelado intengar hectare, foram estimadas a produg&o por planta

com teor maximo de solidos soluveis totais. ~ (kg/planta) e a produtividade (t/ha). Para a
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determinacao do diametro das bagas foi utilizado uin gema-algodao, poda a brotacdo, poda ao
paquimetro digital (Starrett, Modelo 727-6/650aparecimento da inflorescéncia, poda ao
Alemanha) e a massa das bagas foi determinada ddeescimento, poda ao inicio da maturacdo e poda a
pesagem de 30 bagas em balanca semi-andliticacolheita foi de 2; 17; 24; 27; 73; 125 dias,
respectivamente (Figura 1B) com temperatura média

_ de 23,4°C.
Resultados e Discusséao _ o _
No Brasil, a maior area de cultivo da uva

‘Malvasia Bianca’ esté centralizada na Serra Gaulcha,
O ciclo compreendido da poda & colheita paradde, segundo Giovannini (1999) esta videira
uva ‘Malvasia Bianca’ em Maringéa foi de 129 diagpresenta ciclo da brotacdo até a colheita de 177
no primeiro ano de produgdo e a duragdo dééas com temperatura média de 18,3°C. Para as
subperiodos poda & gema-algod&o, poda & brotacgg¥dicdes da provincia de Bari no sul da Italia o ciclo
poda ao aparecimento da inflorescéncia, poda €esta videira é de 172 dias com temperatura média
florescimento, poda ao inicio da maturag&o e poddl@ 15,7°C (CRSA, 2006), enquanto, na regido de
colheita foi de 1; 13; 17; 35; 86; 129 dias, Rauscedo, norte daquele pais, a duragéo do ciclo
respectivamente (Figura 1A) com temperatura médig 163 dias com temperatura média de 18,8Na(V
de 23,1°C. Cooperativi Rauscedo, 2006). Assim, na regido norte
do Parana a uva ‘Malvasia Bianca’ apresenta em

No segundo ano de produgéo, o ciclo foi , . . . . .
. . . édia um ciclo 46 dias mais curto que as regides
semelhante, porém um pouco mais curto, totalizando )
gg)adutoras citadas.

125 dias, sendo que a duracgdo dos subperiodos p

Fenologia

BR
PO  GA| Al FL IM co
11 |2|4 18 51 43
13
17
35
86
129
(A)
GA FL
PO BF Al IM CO
2| 15 7 {3 46 52
17
24
27
73
125

(B)
Figura 1. Duragdo em dias dos estagios fenoldgicos da videira ‘Malvasia Bianca’ em Maringd, PR. (A): safra 2004/2005
e (B): safra 2005/2006. (PO): Poda; (GA): Gema-algodao; (BR): Brotacao; (Al): Aparecimento da Inflorescéncia; (FL):
Florescimento; (CO): Colheita.
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Comportamento de uva ‘Malvasia Bianca’ (Vinis vinifera L.) cultivada em zona subtropical

A variacdo observada do ciclo da videira erporque no norte do Parana ha a possibilidade,
estudo de uma safra para outra, que resultou em udegendendo do ciclo da videira de serem produzidas
média de 127 dias, ocorreu, pois, de um ano pataas safras anuais. Realizando-se a poda seca de
outro em regides subtropicais podem aconteckutificacdo da ‘Malvasia Bianca’' no final de julho, a
variacdes climaticas, principalmente em relacdocalheita seria possivel no inicio de dezembro. Em
temperatura e chuva. Como observado nos Anexasguida, realizando-se a poda verde de frutificagdo
1 e 2, na fase vegetativa que compreende da paodafim de dezembro com posterior estimulo da
ao florescimento na primeira safra obteve 35 diaseotacdo por meio da aplicacdo de cianamida
na segunda 27, isto se deve por temperaturas médimsogenada, seria possivel a obtencao da segunda
mais altas e precipitagdo mais baixa neste periosiafra anual no inicio de maio. Isto seria uma 6tima
na segunda safra. Na fase reprodutiva guwantagem, pois o setor produtivo (campo e industria)
compreende do florescimento a colheita obteve-sstaria operando praticamente o ano todo, onde a
94 e 98 dias na primeira e segunda safiderta de vinhos jovens ao mercado seria mais ampla.
respectivamente, observado também nos Anexos 1O conhecimento da duraco do ciclo da videira

e 2 que neste periodo temperaturas médias mais %lgssulta em outras vantagens, podendo-se, por
e maior precipitacdo na primeira safra acarreta—g;emplo programar datas de poda, quebra de

um numero menor de dias. dorméncia, aplicacdo de defensivos, colheita e
Observa-se que na fase de maturacao qtembém otimizar o emprego da méao-de-obra nas
corresponde do inicio da maturagdo a colheita fdiversas fases do ciclo reduzindo os tratos
obtido 43 e 52 dias na primeira safra e segunfitossanitarios, resultando em economia de insumos
respectivamente, isto se deve por ter ocorridMURAKAMI, 2002). Além disso, em funcao do
temperaturas médias mais baixas na primeira safristorico do regime de chuvas de uma regido
porém com maior precipitacdo e umidade relativaubtropical, poderia ser melhor programada a poda
menor (mas que nao prejudica-se o acumulo de SSJE) frutificacdo e quebra de dorméncia para que a
fazendo com que nesta fase o acumulo de sélidasiheita ndo coincida com o maior periodo de chuvas,
soluveis totais atingi-se sua maior expressao obtenaima vez que neste periodo € importante que nao haja
a colheita (Anexos 1 e 2). excesso de umidade nos cachos, evitando-se assim

Em condicdes de temperatura alta e clima Se(a}oocorréncia de podriddes fangicas que prejudicam

h& um acumulo maior de acucares nas bagas durahtgf0cesso fermentativo.
a maturacao, ocasionando a colheita um pouco mais

cedo, 'ao p?agso que em condi¢cdes d(? temp?r"f‘t@r&acteristicas quimicas
alta, clima umido e chuvas constantes, ha uma diluicdo

dos acucares nas bagas, retardando assim a colheitg™ relagéo a evolugéo do pH do mosto da uva
(BLOUIN & GUIMBERTEAU, 2004). ‘Malvasia Bianca’, os dados melhor se ajustaram a

o _ regressao cubica (R2 = 0,97) em duas safras
Temperaturas meédias mais elevadas favorec%?tudadas (Figura 2)

0 crescimento vegetativo acelerado da videira,
ocasionando a diminuig&o de seu cid@NIETTO
& MANDELLI, 2003), ou seja, isto € uma vantagem
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4,5

y =-2E-05x® + 0,005x2 - 0,4x + 10,8
4,0 R2 = 0,97

pH
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colheita
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dias ap6s o florescimento

()

100

4,5

y = -2E-05% + 0,005% - 0,342x + 10,34

4,0 |
R?*=0,97

3,5

pH

3,0

8 colheita

2,5

00

40 60 80

dias ap 6s o florescimento

(B)

Observa-se que o pH do mosto foi crescente no
periodo avaliado, atingindo na colheita 3,6 nas duas
safras (@bela 1). Entre os fatores determinantes do
cresc H destacam-se a salificacdo dos
acidos organicos, o processo respiratorio e a diluicao
devido ao aumento do tamanho da bagZ{RN
& MIELE, 2001).

O pH do mosto observado neste trabalho é
semelhante ao observado por outros autores que
avaliaram uvas finas brancas para vinificacdo. Na
provincia de Bari Italia, determinou-se que a uva
‘Malvasia Bianca’' atinge na colheita pH = 3,2
(CRSA, 2006), enquanto na Serra Gaucha, o pH da
uva ‘Moscato Branco’ segundo Guandalin et al.
(2005) atinge pH = 3,2. Nas regides de Saliraley
e Nappa ¥lley, California, Wlpert et al. (1994) e
Bettiga (2003) constataram que a uva ‘Chardonnay’
€ colhida em média com pH do mosto préximo a 3,5
e 3,7 respectivamente.

Sendo que o pH do mosto de uvas para elaboracéo
de vinhos ndo deve ultrapassar de 3,3, pois em
condicbes de pH baixo, os mostos estdo mais
protegidos da acdo das enzimas oxidativas durante a
fase pré-fermentativa. Ao contrario, vinhos com pH

Figura 2. Evolugéo do pH do mosto durante a maturacaslevado sdo mais suscetiveis as alteracdes oxidativas

da uva ‘Malvasia Bianca’ em Maringa, PR. (A): safra 200

2005 e (B): safra 2005/2006.

Y bioldgicas, uma vez que o teor de didxido de enxofre

livre é proporcionalmente menoRIZZON &
MIELE, 1998).

Tabela 1 Caracteristicas quimicas das bagas da videira ‘Malvasia Biafisavihiferal..) no momento da colheita em

Maringa, PR.
Caracteristicas quimicas Safra Média
2004/2005 2005/2006

pH 3,6+0,04 3,6:0,08 3,6
SST¥ 21,3¢0,6 21,2:0,62 21,2

(°Brix)
AT ™ 0,6+0,04 0,6+0,34 0,6

(% de acido tartéarico)

relacdo SST/AT 35,#1,9 36,3+2,3 36,0

¥ Solidos sollveis totais.
b Acidez titulavel.
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Comportamento de uva ‘Malvasia Bianca’ (Vinis vinifera L.) cultivada em zona subtropical

Desta forma, em situa¢gdes onde o pH do mostg@UERRA & ZANUS,2003). Segundo a legislacao
superior a 3,3, conforme observado para a ‘Malvadiaasileira, o vinho de mesa deve tertemo de 10 a
Bianca’' neste trabalho, faz-se necesséria a adi¢E®® GL de alcool, sendo que para obtencéo de 1° GL
de &cidos orgéanicos (acido tartarico) para corrigirae alcool na fermentagdo sdo necessarias cerca de 18
seu pH antes do inicio da fermentacao. g/L de acucar na uva. Desta forma, com o teor médio

Quanto a evolucdo do teor de SST do mosfjc? SST observado neste trabalho (21,2 °Brix), pode-se

durante a fase de maturacéo, os dados se ajusta%ef'polrar virjhos fin(?s .brancos-de.qualidade que respgit?m
melhor a regresséao cubica (R2 = 0,97) nos dois an%é?g'SIaan bra§|le|ra e principalmente sem adicéo
de estudo (Figura 3). Observa-se que a evolugéo%ogena de agucares.

teor de SST foi progressiva desde o inicio da
maturacgéo, atingindo na colheita 21,3 e 21,2 °Brix r
primeiro e no segundo ano, respectivamerdb¢lia y = 1B-05¢ ROS%‘Z; *0.8x- 249
1), o que resulta em média 21,2°Brix.

30,0

20,0
Na provincia de Bari, Italia e no Rio Grande d¢ E
Sul verificou-se que a uva ‘Malvasia Bianca’ éE
colhida em média com teor de SST igual a 19 el 7 100
°Brix, respectivamente(CRSA, 20@BtOVANNINI,
1999), enquanto em Farroupilha-RS, Guandalin et :
(2005) descrevem que a uva ‘Moscato Branco’, cuj
caracteristicas sao parecidas com a ‘Malvas
Bianca’, € colhida com teor de SST igual a 17,9 °Bri

colheita

0,0 T T T
40 60 80 100

dias ap6s o florescimento

Em fun¢éo das Figuras 1 e 3, o inicio da maturacao (A)
da uva ‘Malvasia Bianca’ cultivada no norte do
Paranéd ocorre em média aos 48,5 dias apés o
florescimento, onde a partir deste periodo ha um
ganho acelerado de SST nas bagas. Isto se deve 300
acumulo de acgucar por meio da fotossintese d
folhas que migram pelo floema e chegam em formr 200
de sacarose nas bagas. Posteriormente, a saca-’g‘

é hidrolizada e transformada em glicose e frutos =
gue sdo os acglcares predominantes nas bagas, % 100

y = 4E-05% - 0,010% + 1,16x - 32,68
R?=0,97

g 0

o

colheita
duas invertases, uma nha membrana plasmatica e ol
no vacuolo das células BLOUIN &
GUIMBERTEAU, 2004). R - " ”
Os valores médios do teor de SST da uv dias ap6s o florescimento

‘Malvasia Bianca’ cultivada em Maringa indicam o ®)
potencial de cultivo desta videira na regido, uma vez

que esta caracteristica ¢ muito importante par igura 3. Evolugdo do teor de sélidos sollveis totais
T) do mosto durante a maturacdo da uva ‘Malvasia

elaboracdo de vinfsobrancos finos de qualidade gjanca’ em Maringd, PR. (A): safra 2004/2005 e (B): safra
porque, todo o alcool formado deve ser via fermenta¢aaos/2006.

dos acucares pelas leveas, sem adicdo exdgena
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A evolucdo da A do mosto durante a fase deconstataran que a uva ‘Chardonnay’ é colhida em
maturacao foi negativa, ou seja, decrescente e invensédia com A do mosto proximo a 0,65 e 0,72% de
em relacdo a evolucdo do teor de 3$3s dois anos acido tartarico, respectivamente.

de avaliacdo, os dados se ajustaram melhor a regressa@s mgdias obtidas neste trabalho séo semelhantes
cubica (R?=0,97) (Figura 4). Constatou-se que 0 Mogi@ pphservadas pelos outros autores citados, o que
desta uva durante a colheita apresenta 0,6% de aGjglgica que a uva ‘Malvasia Bianca’ cultivada na

tartarico nas duas safras avaliadaéTa 1). regido de Maringa contém acidez adequada para a

co elaboracao de vinhos brancos finos de qualidade.

Em funcédo das Figuras 1 e 4, verifica-se que a
y = 2E'°5X‘F'(ff‘;3’97;2 ¥ Odx+ 47 partir do inicio da maturagéo das bagas ocorreu uma
sensivel reducdo da acidez do mosto. Isto se deve a
diversos fatores, entre eles: diluicdo dos &cidos
organicos por aumento do volume da baga; ativacao
da quebra de &acidos organicos e inibicdo de sinteses
J e transformacgédo dos &cidos organicos em agucar
(MULLINS et al., 1992). Dentre os 4cidos organicos
20 o a0 100 existentes nas bagas se destacam o tartarico e o
dias ap6s o florescimento malico com 95% sua totalidad®l(OUIN &
GUIMBERTEAU, 2004).

Em relacéo a evolucdo do indice de maturacéo
do mosto (SST/A), os dados se ajustaram a
y = 2E-05% - 0.004% + 0.15x + 3.64 regresséo cubica (R? = 0,99) nas duas safras
R?= 0,97 estudadas (Figura 5), sendo que durante a colheita o
indice foi de 35,7 na primeira safra e 36,3 na segunda,
colheite respectivamente @bela 1). Os valores desta relacdo
J para o0 mosto da uva ‘Malvasia Bianca’, em média
8 36, estdo préximos ao observado na regido de Bari,
Itélia (31,6) (CRSA, 2006), mas em comparagéo ao
40 60 80 100 encontrado no Rio Grande do Sul (21,7), este indice
dias ap 6s o flores cimento encontra-se maiorQIOVANNINI, 1999). Estas
diferencas entre as regides podem variar de acordo

com a forma de cultivo e as condi¢des climéticas, o

Figura 4. Evolucéo da acidez titulavel (% de acidoque reflete diferencas no acimulo de SST e reducéo

tartarico) do mosto durante a maturagéo da uva ‘Malvagig AT no mosto SANTOS, 2005).

Bianca’ em Maringd, PR. (A): safra 2004/2005 e (B): safra

2005/2006. Ressalta-se que a utilizacdo da relacdo SBET/A
como indice de maturacgao deve ser feita com cuidado,

Lo s . 0is nem sempre um aumento de agUcar corresponde
Na provincia de Bati, Italia e no Rio Grande do Stlﬂ o .p~ ) ) ¢ . .p
. ‘ L ) 4 , a uma diminuicéo da acidez titulavel e ndo é indicada
verificou-se que a uva ‘Malvasia Bianca’ é colhida em . .

ara comparar mostos de diferentes cultivares

média com A igual a 0,6 e 0,8% de acido tartéricop

, RIZZON & MIELE, 2003). Este indice serve,
respectivamente (CRSA, 20@BOVANNINI, 1999). ( .. ) i
portanto como referéncia de uma safra considerada

Nas regibes de Salinasl\éy e Nappa &lley, 6tima sob o ponto de vista enolégi&LQUIN &
Califérnia, Wolpert et al. (1994) e Bettiga (2005)GUIMBERTEAU, 2004).

4,0 |

3,0

2.0 colheite

AT(% de acido tartarico)

1,0 4

0,0

(A)

4,0

3,0 |

2,0 4

AT (% de &cido tartarico)

1,0 4

0,0

(B)
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60,0 aos observados neste trabalho. As médias do nimero
y = -1E-07 + 0,0146% - 1 4x + 35.2 de cachos por planta, massa dos cachos, producéo
45,01 R2=0,99 por planta e produtividade nas duas safras avaliadas
foram de 75,9 e 48,2; 0,4 e 0,26kg; 27,5 e 12,5kg/
planta; e 45,8 e 20,8t/ha, respectivamente, sendo as
médias das safras iguais a 62; 0,33kg; 20kg/planta e
33,3t/ha, respectivamenteafiela 2).

SST/AT
w
<}
[=}

0.0 : ‘ ‘ Os resultados indicam que esta variedade
40 60 80 100 cultivada sobre o porta-enxerto IAC 766 é
dias apés o florescimento extremamente produtiva na regido de Maringa
(A) principalmente se comparada com a regido da Serra
Galcha, onde segundo Giovannini (1999), apresenta
média ao redor de 18t/ha (Giovannini, 1999),

60,0
y = 8E-05X - 0,003% - 0,2015x + 8,15

- 0.99 Em geral, constata-se uma relagéo inversa entre

a produtividade do vinhedo e a qualidade da uva e,
consequentemente, do vinho, ou seja, normalmente
os vinhos de qualidade s&o elaborados com uvas
colheita provenientes de vinhedos com produtividades
intermediarias, por apresentarem melhores
caracteristicas quimicas de qualidade para
elaboracéo de vinhos (Wkler, 2002). Por exemplo,
em Maring4, a videira ‘Malvasia Bianca’ expressou
(B) todo seu vigor e produtividade na sua primeira safra,
Figura 5. Evolucdo da relacdo entre o teor de sélido‘:%1inda MaIs em um porta-enxerto Muito vigoroso como
soliveis totais (SST) e a acidez titulaveTJAlo mosto O IAC 766. Assim, a videira em sua segunda safra
durante a maturagdo da uva ‘Malvasia Bianca’ erfinha menos reservas, resultando em uma queda
Maringa, PR. (A): safra 2004/2005 e (B): safra 2005/2006yrysca de todas as caracteristicas produtiva avaliadas.

20,0

40 60 80 100

dias apés o florescimento

Contudo, observou-se uma produtividade muito
_ _ boa na segunda safra (20,8 t/ha), principalmente se
Observa-se que as médias de diametro e magggparada ao Rio Grande do Sul, cuja produtividade
das bagas da uva ‘Malvasia Bianca’ nas safras 2004édia é de 18 t/ha, o que demonstra a excelente

2005 e 2005/2006 foram de 16 € 15,1mm e 2,49@aptagéo da uva ‘Malvasia Bianca’ para as
2,19, respectivamentedfela 2). condicdes locais.

Caracteristicas podutivas

Na regido de Bari, sul da Italia, estas pestaforma, faz-se necessario limitar a producéo
caracteristicas sédo semelhantes, com massa mgdidda ano desta videira através do raleio dos cachos
das bagas de 2,59 (CRSA, 2006). Detoni et al. (20Qg¢ um nivel adequado, ndo permitindo que a mesma
descrevem que a uva ‘Moscato Embrapa’, quginja niveis muitos elevados em uma safra e que

apresenta caracteristicas semelhantes a ‘Malvaéd'ﬁﬁsequentemente, n&o haja queda de produtividade
Bianca’, quando cultivada em Maringa, PR, apresemg prximo ciclo produtivo.

bagas de 15,5mm e 2,59, resultados estes préximos
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Tabela 2.Caracteristicas fisicas da producéo da videira ‘Malvasia Biavitia'\(iniferalL.) em Maringa, PR.

Caracteristicas da producéo Safra Média
2004/2005 2005/2006
diametro médio das bagas 16+0,7 15,140,7 15,5
(mm)
massa média das bagas 2,4:0,2 2,1+0,1 2,2
©))
nimero médio de cachos 75,911,8 48,2:20,7 62,0
por planta
massa média dos cachos 0,4+0,05 0,3+0,08 0,3
(kg)
producdo média por plarita 27,5 12,5 20,0
(kg/planta)
produtividade médi& 45,8 20,8 33,3
(t/ha)

¥ Estimativa em funcdo do nimero médio de cachos por planta e da massa média dos cachos.
b Estimativa em funcéo da producéo média por planta e do nimero de plantas por hectare.
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Anexo 1.Temperaturas maximas, médias e minimas di@@gsa regido de Maringa, PR, no periodotdd agosto
de 2004 a 28 de janeiro de 2005 (A) e 11 de agosto de 2005 a 28 de janeiro de 2006 (B). Fonte: Universidade Estadual de
Maringa.
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Anexo 2.Umidade relativa média (%) e precipitacdo diaria (mm) na regido de Maring4, PR, no periodo de 11 de agosto

de 2004 a 28 de janeiro de 2005 (A) e 11 de agosto de 2005 a 28 de janeiro de 2006 (B). Fonte: Universidade Estadual de

Maringa.
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