Rastreabilidade da carne bovina: uma exigéncia para a seguranca alimentar
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Resumo

A crescente exigéncia dos mercados consumidores por produtos carneos de qualidade e com seguranca
vem exigindo do setor produtivo uma continua adaptac&o. A rastreabilidade vem de encontro com esta
perspectiva, umavez queintegratodaacadeia produtivaem um sistemade monitoramento e certificacéo.
Entretanto, a desigual dade da capacitagao técnica existente nos componentes envol vidos em cada etapa
do processo presentes nacionalmente € um desafio a ser vencido. A rastreabilidade é na atualidade um
pré-requisito para o setor na conquista de novos mercados. Discute-se neste artigo, portanto, as acdes
dainspecéo federal e do setor produtivo para atender as demandas dos consumidores com énfase as da
comunidade européia.
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Abstract

Theincreasing consumer demand for safe meat productsis asking for the productive sector acontinuous
adaptation for quality products. The traceability program isin accordance to this perspective because it
integrates the whol e productive chain within atracking system and certification. However countrywide,
the existence of unequal technical capacity within the components involved in each process step is a
challenge to be accomplished. Traceability is currently anecessity in order to have new markets. Thus,
in this work, the authors discuss the actions taken by federal inspection and productive sector in order
to attend the consumer’ s demands with emphasis on the European Community.
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Introdugio paragarantir aintegridade do produto e de suacadeia
foram desenvolvidas. Produtores, processadores e
vendedores iniciaram atividades para assegurar a
qualidade de seus produtos. Elementos especificos
tém proporcionado a base para vérias classes de
titulos como livres de hormonios, ragdo verde, racéo
sem ingredientes geneticamente modificados
(GMOs), livresde BSE, etc. A integridade dacadeia

A demanda dos consumidores por alimentos
seguros a saude e de origem conhecida tem
aumentado consideravel mente nos Ultimos anos. No
caso especifico de produtos carneos, as crises de
Encefalopatia Espongiforme Bovina (BSE) e da
dioxinacriaram um ambiente que contribuiram ainda
mai s paraestademanda. Em resposta, novas medidas
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alimentar € um componente critico destas classes e
no centro desta questdo esta a rastreabilidade de
confiangados alimentos.

Em reagdo a esta forte pressdo por parte dos
consumidores, em vérios paises do mundo, érgaos
instituiram regulamentacdes oficiais de maneira a
garantir aintegridade da cadeiaprodutivade carnes.
Isto é claramente demonstrado no regulamento do
Conselho da Comunidade Européia, que exige uma
ligac&o direta seja estabel ecida entre a carne no seu
ponto de venda e a origem do animal conforme os
Regulamentos nimeros 820/97/CE de 21.04.97 e
1141/97/CE de 23.06.97.

A mesma preocupacdo que se observa para a
seguranca alimentar pode ser também relacionada
para a qualidade dos produtos. Os conceitos de
rastreabilidade podem contribuir para que o setor
verifigue aonde e quando uma anormalidade esta
ocorrendo, facilitando a acdo corretiva e o
plang amento preventivo, visando amel horiacontinua
dos produtos. Esta perspectivadeve ser aplicadaem
todaacadeiaprodutiva, minimizando errosde manegjo
que possam influenciar naqualidade damatéria-prima
e dos processados.

Definicao

Rastreabilidade ou fonte de verificagdo, doinglés
Traceability, s80 termos global mente utilizados que
indicam acapacidade derastrear, ou seja, identificar
aorigem e acompanhar o tragjeto de objetos, animais
e mercadorias. Esta intimamente associada com a
identificacdo do produto, isto &, aorigem dasmatérias-
primas, o histérico do processamento do produto, a
distribuicdo elocdizagao do produto apds aexpedicao.

A rastreabilidade animal pode ser definidacomo
0 acompanhamento do rebanho desde o nascimento
até o abate, detendo-se a0 conhecimento de todos
os eventos ocorridos durante asuavida. Através da
rastreabilidade é possivel conhecer evoltar aorigem
de qualquer corte a venda em supermercados ou na
cadeiaalimentar (NAAS, 2001).

A rastreabilidade de produtos animais baseia-se
nas propostas de protecdo da salide animal e publica
através do controle de doencas, do controle de solo
e racdo contaminados e do bem estar animal
(PETTITT, 2001).

Identificacao e Registro

A rastreabilidade de carnes requer um método
paraidentificacdo de animaisindividuais ou grupos
de animais. Existem dois caminhos para aplicar os
conceitos de rastreabilidade em rebanhos: manual e
eletrénico. A rastreabilidade manual estarelacionada
ao registro manual dos dados e eventos ocorridos ao
longo da vida do animal e pode estar vinculada a
data do abate e eventualmente al cangar adistribuicdo
da cadeia alimentar. Este tipo de registro de dados
pode gerar erros ou mesmo fraudes. A rastreabilidade
eletrénicautilizadispositivos el etréni cos, taiscomo
transponders externos como brincos ou colares e
internos como microchips (NAAS, 2001).

A ldentificacdo Animal Individual (IAID) até o
abate pode ser conseguida através de marcagdes nos
chifres, peleeorelha, implantes sobre apele, imagem
daretina, perfil genético eimunol 6gico. Entretanto,
a identificagcdo pode ser perdida quando cabeca,
chifre ou pele sdo removidos, exceto quando sistemas
de identificaco posteriores sdo empregados. Destes
métodos, apenas analise genética e pesquisa de
anticorpos podem ser usadas paraidentificar cortesde
carne de um animal especifico (SMITH et a., 2000).

A 1AID pode ser mantida ao longo de abate pelo
uso de ordem na sequiéncia de abate e marcagdo de
carcagas. O acompanhamento da IAID em carnes
nos postos de venda € feito através da utilizacdo de
codigos de barras.

Rastreabilidade no Brasil

O Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimentos (MAPA) (Brasil, 2002) instituiu o
Sistema Brasileiro de Identificacgo e Certificagdo
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de Origem Bovina e Bubalina-SISBOV, que é
definido como o conjunto de agbes, medidas e
procedimentos adotados para caracterizar aorigem,
0 estado sanitério, a producdo e a produtividade da
pecuaria nacional e a seguranga dos alimentos
provenientes dessa exploracdo econémica, com
objetivo de identificar, registrar e monitorar,
individual mente, todos osbovinosebubalinos nascidos
no Brasil ouimportados.

O documento de identificacdo individual
acompanhara o animal durante toda a vida, do
hascimento ao abate, morte natural ou acidental,
registrando as movimentagdes ocorridas, resultantes
de transferéncias ou sacrificio emergencial. Este
devera constar de identificacdo da propriedade de
origem, més do nascimento ou data de ingresso na
propriedade, sexo do animal e aptiddo, sistema de
criagcdo e alimentacdo, registro de movimentagoes,
comprovacao de informacdo adicional para
certificagdo, dados sanitérios (vacinagoes,
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tratamentos e programas sanitarios). A base de dados
serd informatizada e nacional, tera carater oficial,
ficando o gerenciamento de suasinformagdesacargo
da Secretaria de Defesa Agropecuaria SDA/MAPA
e deverd conter dados atualizados de todas a
propriedades rurais e dos animais e sera alimentada
por organi zagOes credenciadasao DAS/MAPA. Um
exemplo sobre umatentativa de abranger todos estes
itensvem do Reino Unido conforme constanaFigura
1 seguindo asilustragBes discutidas por Pettitt (2001).

Os prazos estabelecidos para registro sdo: para
criatorios voltados a produgdo para 0 comeércio
internacional com os paises membros da Comunidade
Européiaaté o mésdejunho de 2002; paracriatérios
gue exploram animais cuja producdo esteja voltada
paraos demais mercadosimportadores até dezembro
de 2003; todos os criatdrios produtores de bovinos e
bubalinos localizados nos estados livres de febre
aftosa até dezembro de 2005 e criatérios dos demais
estados até dezembro de 2007.
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Figura 1. Sistema de rastreabilidade do gado bovino na Gra Bretanha (PETTITT, 2001, adaptado). GTA: Guia de

Trénsito Animal, E: transito externo, |; transito interno
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Rastreabilidade na Comunidade Européia

O regulamento do Conselho da Comunidade
Européia (CE) ne 820/97 exige que toda a carne
frescaou congel ada contenhainformagéo verificada
da origem do animal. Estados membros da CE
atualmente tém identificacdo bovina oficial
padronizadanaformade par de brincos, um em cada
orelha, dentro de 30 dias do nascimento paraleitura
6ticaou por rédio frequiénciae um passaporte animal
com data de nascimento, sexo, raca, ascendéncia,
gue liste todos os dados de salide e propriedade do
animal, para protegdo contra a perda de identidade.

O regulamento ne 1825/2000 requer arotulagem
de produtos resultantes do abate com um nimero de
referéncia que permite relacionar um produto
especifico, no seu ponto de venda, ao animal
individua, ou gruposdeanimais, daqual e eseoriginou
(PETTITT, 2001).

Para que isso seja possivel séo utilizados os
codigos de barra, que constituem de uma série de
caracteres alfabéticos, numéricos ou ambos, que
permitem arastreabilidade de qualquer produto.

Na CE, a rastreabilidade e a IAID tém
demonstrado sua importancia, pois vém sendo
utilizadas como meio de recapturar a confianca dos
consumidores com relacdo a segurancga das carnes,
que estava em baixo nivel, devido aos problemas
relacionados com BSE e dioxina ocorridos nos
ultimosanos.

A rastreabilidade como forma de garantir a
segurancadas carnes é possivel naEuropa. Finlandia,
Bélgica e Franca, por exemplo, tém rastreabilidade
obrigatéria e a maioria dos outros paises apresenta
rastreabilidade voluntéria. Em toda a CE hé fortes
promoc¢des nacionalistas para conscientizar as
pessoas para que consumam somente a carne destes
paises. Na CE, se umareclamagdo é feita sobre uma
carne especifica, grupos e ndo animais individuais
devem ser rastreados e a identidade deve ser
estabel ecida para o caso de carnes cozidas, assadas,
mas ndo para carnes fatiadas (moidas) frescas ou
curadas (SMITH et al., 2000).

Rastreabilidade no Brasil. Codigo de
Rastreabilidade dos Procedimentos Operacionais
de Producio e de Codificacao de Carcacas

Em uma pronta resposta aos Regulamentos
descritos acima pela CE, a DIPOA junto ao DCI-
Divisdo do Controle do Comércio Internacional,
editou a Norma de Implementacdo do Sistema de
Rotulagem da Carne Bovinado Brasil, configurando
0 Cdédigo de Rastreabilidade através do Circular no.
192/98/DCI/DIPOA. O fluxograma (Figura 2) em
anexo mostra como arastreabilidade é feitadesde a
compra de bovinos até o controle de embarque ou
expedicdo das pecas carneas pel os frigorificos.

1- Insensibilizacdo

3- Esfola

Compra de bovinos
Transporte de bovinos

‘ Desembarque e alojamento de bovinos

4- dentificacdo, selegdo e
codificagéo dos lotes

5- Evisceraggo, divisdo,
inspecéo post-mortem,
todlete, colocagdio dos
[| carimbos oficiais do
servico  veterindrio  de
inspegdo, pesagem e
lavagem da carcaca

[ | carcagas

7- Medicdo de pH das

‘ Descanso, jejum e dieta hidrica ‘ meias carcagas
l 8- Esguartgjamento das
[ | meiascarcagas

Operacdes de abate e de manipulacio da
carne

9- Selegdo dos traseiros e
dianteiros e colocagdo na
camarafria

10- Liberagdo dos quartos

para desossa
11- Desossa, preparacéo,
| embalagem e

etiquetamento dos cortes

12- Embalagem,
|| identificacdo e lacragdo
das caixas

L 13- Maturagéo e
congelamento dos cortes

15- Embarque
16 Certificagdo

Figura 2. Fluxograma da produc&o da carne bovina, de
acordo com o circular ne 192/98
Fonte: Brasil (1998)
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Cada atividade do fluxograma gera um ou mais
registros totalizando em todo o processo 16
documentos tendo como responsaveis, o médico
veterinario, inspetor veterin&rio e os gerentes de
producédo/planejamento/garantia da qualidade da
empresa exportadora (Quadro 1). Nesse ponto, €
necessé&rio salientar, a estreita integragdo que deve
existir entre o pessoal da inspecéo e do frigorifico
sem o qual qualquer programade implementacéo da
rastreabilidade dificilmente tera sucesso. Dentro do
fluxograma, um dos pontos criticos estarel acionado
ao item ldentificac8o, Selecdo e Codificacdo dos
lotes. A ficha de controle de curral correspondente
a0 lote de animais a ser abatido no dia, contem o
passaporte com todos 0s dados necessarios para a
suaidentificacéo e é preparado pel o encarregado do
curral com conhecimentos do encarregado do abate
edo SIF. O primeiro animal do primeiro lote recebe
umaplaquetadeidentificagdo com ondmero 1, codigo
01, enquanto que o primeiro animal do segundo lote
recebe aplaguetacom o nimero 2, cddigo 02, eassim
subseqlientemente. Em seguida, apos a esfola,
carimba-se as duas meias carcagas de todos 0s
animaisdaguelelote, o nlmero doloteo qual pertence
e um nimero de codigo referente ao sexo dos animais
indicando-se, 1=macho ou 2=fémea. A idadedosanimais

édeterminadaatravés daobservacdo daarcadadentéria
recebendo as seguintes classificagies:.

Fitabranca, animais de até 2 anos, Cadigo 01,
Fitaazul, animais de até 3 anos, Codigo 02,
Fitaverde para animais com até 4 anos, Codigo 03.

Portanto, a rastreabilidade apresentara o seguinte
codigo:
SSSS/dd/mm/aalXX/Y Z,

em que SSSS: numero do controle veterinario,
equivalente ap nimero do SIF do estabel ecimento
de abate, dd/mm/aa: dia/ més/ano de abate, XX:
nimero do lote (01, 02,....), Y: sexo dos animais do
lote, 1: macho e2: fémeaeZ: idade aproximada, 1, 2
ou 3. A rotulagem exige adesignagéo Brazilian beef,
significa que a carne tem a sua origem de animais
hascidos, criados e abatidos no Brasil e o animal
importado teraque ser impreterivelmente descartado.
Portanto:

1778/27/07/02/1223

significando seqliencialmente, o estabel ecimento, a
data de abate, o nimero do lote (12), sexo feminino
(2) e aidade de 3 anos, respectivamente, cabendo
toda essa numeragao em um cédigo de barras.

Quadro 1. Quadro sindtico dos procedi mentos adotados no sistemade rotulagem de carne bovinado Brasil e respectivos

registros (Brasil, 1998)

Procedimentos Registros Responsavel pelo registro Controle Monitorizacio
Transporte de Doc.n°01  Medico Veterindrio Oficial Motorista Encarregado dos currais
bovinos
Chegada e Doc. n° 02 Geréncia de produgéo Encarregado dos currais  Inspegéo veterinaria
desembarque federa
Inspeciio ante- | Doc. n*03 e Inspecdo veterinaria Inspecdo veterinaria Inspegdo veterinéria
mortem 04 federal
Escala de abate Doc. n° 05 Geréncia de producéo Inspecdo veterindria Inspegdo veterinéria
federa federa
Identificaciio dos | Doc. n® 06 SIF Controle de qualidade SIF
lotes
Inspegio final Doc. n° 07 SIF SIF SIF
Doc. n° 08 SIF Controle de qualidade SIF
Resfriamento Doc. n° 09 Geréncia de producéo Controle de qualidade SIF
Doc. n° 10 SIF SIF SIF
Desossa Doc. n® 11 Encarregado da desossa Encarregado dadesossa  Controle de qualidade
Maturagio Doc. n® 12 Encarregado do setor Encarregado do setor Controle de qualidade
Congelamento Doc. n° 13 Encarregado do setor Encarregado do setor Controle de qualidade
Estocagem Doc.n°14  Gerénciadeplangamentoe  Encarregado do setor Controle de qualidade
Controle de produgéo
Embarque e Doc. n® 15 Encarregado do setor Encarregado do setor Controle de qualidade
Expediciao
Monitorizacio Doc. n° 16 Controle de quaidade Controle de qualidade SIF
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Em um levantamento recente realizado no Estado
de S8o Paulo, dos 19 frigorificos consultados, nenhum
deles tem arastreabilidade implementada enquanto
gue 36% deles encontra-se no estagio final de
implementacdo. Outras ferramentas da gestdo de
controle de qualidade como Andlise de Perigos e
Pontos Criticos de Controle, Boas Préticas de
Fabricacdo, Programa 5S, encontram-se totalmente
implantadas em uma propor¢éo de 21, 57 e 21%, das
empresas, respectivamente (GERLACK; TOLEDO,;
LEAO, GERLACK, 2002).

Ressalte-se que um dos principais
guestionamentos pelo consumidor em relacéo a
gualidade dacarne estarel acionado com asuatextura
desde que aexpectativade seconsumir um bifemacio
nem sempre é atendida. Com o estabel ecimento do
codigo, hapossibilidade de controlar esseitem desde
gue aidade serd conhecida e amaturagdo dacarcaca
sera controlada durante a refrigeracdo. Um total de
57% daquelas empresas consultadas realizam a
maturacdo em camarafrigorificao que possibilitao
amaciamento pel o sistema de cal painas das enzimas
endogenas musculares (GERLACK; TOLEDO;
LEAO, GERLACK, 2002) ea presenca do excesso
de concentragao das pontes cruzadas que estabilizam
amolécula do colageno é controlada pela idade do
animal.

Conclusao

A implementacéo da rastreabilidade na cadeia
produtiva ja é uma realidade sendo atualmente
praticada pelos frigorificos que exportam para a
comunidade européia. Aguarda-se que a mesma
prética de seguranca esteja a disposi¢édo dos
consumidoresbrasileiros, apesar dasdificuldadesem
seimplantar um sistemanacional Unico. Sendo uma
atividade que se insere dentro das ferramentas da
Gestao de Qualidade de Alimentos, portanto,
preventivo, pode-se afirmar que arastresbilidadeveio
para ficar.
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