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RESUMO

A levana é um exopolissacarideo de frutose sintetizado pela levanasacarase em meio com
sacarose. Esse polimero possui aplicacdes na inddstria alimenticia, farmacéutica, cosmeética,
entre outras. Estudos relatam que alguns sais podem estimular a atividade da enzima e
producdo da levana. O melaco de cana de acucar é um substrato rico em sacarose, de baixo
custo comercial e de facil obtencdo. Assim, o objetivo deste trabalho foi aplicar o melaco de
cana de agucar e testar a eficiéncia do Na,SO, na producdo de levana por B. subtilis natto CCTT
/712, Os resultados indicaram que o melaco pode ser uma alternativa e o Na,SO, mostrou ser
um sal capaz de estimular a producdo do polissacarideo.
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INTRODUCAO
A levana € um homopolimero de frutose formado por ligagdes B-2—6, e é produzida pela reacao
de transfrutosilacdo através da levanasacarase, tendo sacarose como indutor. As aplicagdes na
industria alimenticia sdo diversas, como estabilizacdao de espessantes, agentes de emulsao e
modificadores de sabor. A levana pode ser usada ainda como substituinte do aglcar devido as
baixas calorias e também atua auxiliando a microflora intestinal, j& que é um estimulante da
proliferacao de bactérias probidticas. Apresenta aplicacdes também nas indUstrias farmacéuticas
e cosméticas’.
Bacillus subtilis Natto é uma bactéria capaz de produzir levana de alto peso molecular, quando
cultivado em meio contendo sacarose e outros nutrientes que estimulam o crescimento celular e
tem sido amplamente estudado, pois apresenta vantagens de alta producdo e nas caracteristicas
do produto que pode ser utilizado industrialmente?.
Diversos fatores podem influenciar a atividade enzimatica e o crescimento do microrganismo,
como a fonte de carbono e sua concentracdo, fonte de nitrogénio, oxigenacao do meio de
fermentacdo, temperatura, variacdo de pH e sais presentes no meio>.
A busca pela otimizagao na producao da lavanasacarase levou a observacdo de uma possivel
estzinewulagéo na sintese de levana em adicdo de sais, entre eles estdo o NaCl, KCI*, HgCI2>, e
Fe**®.
A busca por fontes de carbono provenientes de residuos agroindustriais podem diminuir os
custos de producado. Alguns exemplos de residuos usados em diversos estudos biotecnoldgicos
sao: 1coaldo de cana-de-aclcar’, melaco de cana-de-acucar®, melaco de beterraba® e silagem de
arroz .
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MATERIAL E METODOS

O microrganismo utilizado foi o Bacillus subtilis natto CCTT 7712. As fermentacOes foram
realizadas a 250g/L™ de aclicares totais nos meios: (1) melaco (2) melago + KH,PO4; (NH4),SOs;
MgS0O,; MnSO,4; Amonio Citrato e extrato de levedura (3) melaco +Na,S0., 0,4M (4) melaco +
todos os sais. O melago utilizado foi suplementado com sacarose comercial, de forma que 25%
dos aglcares foram provenientes do melaco e 75% da sacarose. O controle foi com sacarose
comercial. As fermentagdes foram em frascos Erlenmeyer de 125 mL com 25 mL dos meios, a
160 rpm; pH 7,5 ; 37° C por 24 h (condicdo previamente otimizada).

Os cultivos foram interrompidos por centrifugacao a 15000 rpm durante 15 min. As células
foram ressuspensas em solucdo salina (NaCl a 0,9 g %™). A producdo de levana das
fermentacgOes foi determinada através do sobrenandante de precipitacdo por 12 h com etanol
absoluto. A levana precipitada foi ressuspensa em 1 mL de HCl 0,1 M e hidrolisada por 1 h a
100° C, resfriada e neutralizada com 0,1 mL de NaOH 2 M. A concentracao de levana foi
quantificada pelo método Somogyi-Nelson, através de aclcares redutores.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os resultados obtidos mostraram que os diferentes meios de cultivo (Figura 1) influenciaram na
producao de levana, de forma que, apenas o meio contendo Na,SO, foi positivo. O meio 1
contendo apenas melaco (MI) representou a menor produgdo com uma queda de
aproximadamente 50% em relagdo ao controle. O meio 2 contendo melago e sais (S.) diminuiu
a producdo do polissacarideo em 23% . O meio 4 que continha todos os sais (S+Na,SO,)
também foi inferior ao controle, mas a producdao de levana foi apenas 18,6% menor que o
controle. Ja o meio 3 com melaco e Na,SO, representou a melhor producao de levana,
superando o controle, com um aumento de 20%.

Figura 1. Quantificagcao de levana produzida por B. subtilis em diferentes meios de cultivo.
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CONCLUSOES
De acordo com os resultados obtidos, apenas o meio 3 com Na,SO, foi positivo para producao
da levana.
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